
• ALBA (CN) •

FIERA INTERNAZIONALE
DEL TARTUFO D’ALBA

Mercato del tartufo e AlbaQualità, rassegna 
delle specialità enogastronomiche di nicchia di 

Langa e Roero dall’1 al 4 
novembre e il 10 e l’11 
novembre. Un’occasione 
per apprezzare il preli-
bato tubero, nel contesto 
della 77a edizione della 
manifestazione, diventata 
quest’anno fi era interna-
zionale. 
Teatro dell’evento è il 
centro storico di Alba, 
nel Palatartufo situato nel 

Cortile della Maddalena. 
Per informazioni: Ente Fiera tartufo bianco di 
Alba - Tel. 0173.361051
www.fi eradeltartufo.org

• BASSA PARMENSE •

NOVEMBER PORC
Nei quattro week-end di novembre la manifesta-
zione «Novembre Porc...Speriamo che ci sia la 
nebbia!» mette in scena, in quattro località diver-
se, la preparazione di uno specifi co maxi salu-
me, che viene poi distribuito al pubblico. Il 3 e 4 
novembre, a Sissa, verrà realizzato il Mariolone 
gigante. Il 10 e l’11, a Polesine Parmense, si ve-
drà il Prete più pesante. Il 17 e il 18, a Zibello, 
sarà protagonista lo Strolghino più lungo. 
La manifestazione si conclude a Roccabianca, il 
24 e il 25 novembre, con una Cicciolata super. 
Un’occasione gustosa per conoscere anche altre 
prelibate specialità locali, come infusi, spezie, di-
stillati, pesce, prodotti biologici e del Po.
Per informazioni: Strada del Culatello di Zibello - 
Tel. 0524.939081
www.stradadelculatellodizibello.it

• TRENTINO •

VACANZE CON GUSTO
Goloso carnet di eventi tra novembre e dicem-
bre, alla scoperta delle tradizioni e dei sapori au-
tentici del territorio. Il 3 e il 4 novembre l’antica 
frazione di Prusa propone la Sagra della Ciuìga, 
dedicata al prelibato salume. Il 3 e il 10 no-
vembre, dalle 15 alle 18, alcuni produttori agro-
alimentari della Strada della Mela e dei Sapori 
della Valle di Non invitano a Revò per assag-

gi. Dal 19 al 24 novembre cinquanta fra enote-
che, wine bar e osterie in tutta Italia ospiteranno 
le degustazioni di Trentino Grappa. Per gli ap-
passionati di arte e di spumanti, inoltre, Palazzo 
Roccabruna a Trento ospita la mostra «Cinema...
Cin Cin! Bollicine su grande schermo», aperta 
al pubblico dal 23 novembre 2007 al 6 gen-
naio 2008.
Per informazioni: Tel. 0461.219500 
info@trentino.to - www.trentino.to

• BRISIGHELLA (RA) •

4 SAGRE PER 3 COLLI
Brisighella è uno splendido borgo medioeva-
le dominato da tre colli di gesso. In onore di 
ognuno di essi vengono organizzate, ogni do-
menica di novembre, sagre dedicate a prodot-
ti tipici. Il 4 novembre, Le delizie del porcello 
ripropone l’antico rito dell’uccisione del maiale. 
L’11 novembre la Sagra della pera volpina e 
del formaggio stagionato presenta un originale 
mercato dei frutti autunnali e dei prodotti tipici.
Il 18 novembre è la volta della Sagra del tartu-
fo. Primo piano, infi ne, il 25 novembre, sull’olio 
extravergine Brisighello dop e sulle produzioni ti-
piche nella 48ª edizione della Sagra dell’ulivo 
e dell’olio.
Per informazioni: Terre di Faenza
Tel. 0546.81166 - www.terredifaenza.it

• CATANIA •

MEDIFOOD
Dall’8 all’11 novembre il Salone dei gusti e dei 
sapori mediterranei ci propone laboratori del gu-
sto con Slow Food Sicilia, la prima edizione del 
concorso «Triskeles d’oro» sugli oli extravergini 
di oliva dop e la 6ª edizione del concorso eno-
logico «Sicilia Terra di Vino». Tra le novità, ad 
esempio, il gelato al vino. L’obiettivo è valorizza-
re le produzioni dei Paesi che si affacciano sul 
Mediterrraneo.
Per informazioni: Tel. 095.7513758
info@medifoodcatania.it - www.medifoodcatania.it

• MUCCIA (MC) •

LE TERRE DEL TARTUFO 
Una due giorni dedicata al gusto, alle tradizio-
ni, all’arte e al paesaggio il 10 e l’11 novem-
bre. Oltre a uno spazio espositivo di tipicità so-
no previste degustazioni e lezioni sul tartufo del-
la Marca e sul pesce di montagna. Due le real-
tà gastronomiche ospiti: la Comunità montana 
della Murgia Barese sud-est e il sardo Spazio 
Olmedo&Olmedo. Evento nell’evento Dolce & 
Salato, incentrato sui piatti tipici a base di pesce 
della cucina dell’entroterra.
Per informazioni: Comunità Montana di Came-
rino - Tel. 0737.647184
www.marcadicamerino.it

• MERANO (BZ) •

MERANO INTERNATIONAL WINE 
FESTIVAL - CULINARIA

Sono 468 i produttori di vini di prestigio prove-
nienti da tutto il mondo e 123 gli artigiani di pre-
libatezze culinarie che ci danno appuntamento 
nella maestosa cornice del Kurhaus di Merano 
il 10 e l’11 novembre. In rassegna 36 pro-
duttori dell’Union Grands Crus de Bordeaux, 
27 produttori della Borgogna che presenteran-
no l’annata 2005, già esaurita, 101 produtto-
ri della sezione International Top Selected (Cile, 
Germania, Spagna, Francia, Georgia, Croazia, 
Nuova Zelanda, Austria, Portogallo, Sudafrica, 
Slovenia, Usa), 243 
aziende leader e di 
punta d’Italia, 20 
Extremis (vini pro-
dotti in condizioni 
estreme: quota, cli-
ma, terra, vinifi cazione), 35 Dulcis in Fundo. 
Inoltre 15 consorzi e associazioni rinomati d’Ita-
lia e 68 produttori di vini biologici e biodina-
mici per l’omonima manifestazione al Castel 
Katzenzungen. 
Per informazioni: Gourmet’s International - Tel. 
0473.210011 - www.meranowinefestival.com

• ASCOLI PICENO •

TENERA ASCOLI
Nei luoghi più suggestivi del centro storico di 
Ascoli Piceno, il 10 e l’11 novembre si svolge  
«Tenera Ascoli - Viaggio tra storia e gusto», mani-
festazione organizzata da Slow Food Condotta 
del Piceno. In primo piano quest’anno l’oliva del-
la varietà Ascolana Tenera, insieme ai prodotti 
tipici locali. 
In programma degustazioni, colazioni itineranti, 
mercatini golosi, laboratori del gusto e la proie-
zione dei cortometraggi che hanno partecipato 
alla rassegna internazionale «Cinema corto in 
Bra».
Per informazioni: Slow Food, Condotta del 
Piceno - Tel. 0736.256472  
www.teneraascoli.it

• NATURNO (BZ) •

LE GIORNATE 
DEL RIESLING

ll 10, l’11 e il 12 novembre andrà in scena la 
terza edizione delle Giornate del Riesling Alto 
Adige Naturno. In programma degustazioni ver-
ticali il sabato; la domenica, quindi, si apriranno 
al pubblico i banchi di assaggio con una qua-
rantina di Riesling italiani e una sessantina di stra-
nieri. 
Per informazioni: Associazione Turistica Naturno - 
Tel. 0473.666077 - info@naturns.it - 
www.rieslingtage.com

80 - Novembre - Dicembre 2007

Appuntamenti



terà una vetrina internazionale dell’enogastrono-
mia con degustazioni, isole ghiotte, corsi, labo-
ratori, giochi, spettacoli e concorsi ispirati ai ci-
bi dei Paesi del mare Adriatico: da Slovenia e 
Albania al Veneto, alla Puglia. 
Una «nutrita» serie di occasioni per un salone che 
comprende anche BioOnda, una fi era dedicata 
agli alimenti da agricoltura biologica. 

Per informazioni: Fiere di Pesaro - Tel. 
0721.4068204-206 - www.fi erapesaro.com

• VOLTERRA (PI) •

VOLTERRAGUSTO
La manifestazione ci propone, ogni sabato 
e domenica di novembre, eventi dedicati ai 
prodotti enogastronomici della tradizione lo-
cale. 
Tra le numerose iniziative: la Festa della ciocco-
lata (10-11 novembre), la Festa dell’olio (17 e 
18 novembre) e, in chiusura, Volterra Incontra 
(24 e 25 novembre), un gemellaggio tra le spe-
cialità locali e alcune provenienti da altre re-
gioni. 
Per informazioni: Consorzio turistico «Volterra, 
Val di Cecina, Val d’Era» - Tel. 0588.86099 - 
info@volterratur.it - www.volterragusto.com

• PALERMO •

DEGUSTIVINA
Nel secentesco Palazzo Butera si svolge, il 16 e 
il 17 novembre, la manifestazione che espone le 
etichette più rappresentative della Sicilia, con al-
tri protagonisti dell’enologia italiana. 
Oltre al vino, in rassegna 14 aziende siciliane 
di olio extravergine di oliva dop e un labora-
torio del gusto nell’ambito di Volio, il Salone 
dell’olio.
Per informazioni: info@degustivina.it 
www.degustivina.it

• VERONA •

AGRIFOOD
Dal 16 al 18 novembre, a Veronafi ere si svolge-
rà il il Salone internazionale dell’alimentare ma-
de in Italy (vedi articolo a pag. 29). 
Tre giorni full time dedicati alla formazione e infor-
mazione delle aziende agroalimentari espositrici, 
alla promozione dei propri prodotti e alla ricerca 
di nuovi partner commerciali. Di particolare inte-
resse il seminario sulle ultime novità in tema di 
certifi cazione volontaria per le aziende della fi lie-
ra agro-alimentare, in collaborazione con Bureau 
Veritas Certifi cation.
Per informazioni: Veronafi ere - Tel. 045.829811 - 
www.agrifoodweb.it

• SAN ZENO DI MONTAGNA (VR) •

SAN ZENO CASTAGNE & VINO
Torna per il decimo anno consecutivo, dall’11 
ottobre al 18 novembre, la rassegna enogastro-
nomica dell’autunno nei ristoranti dell’omonima 
località che domina il Lago di Garda. 
Cinque menu degustazione a base di castagne 
del Monte Baldo, col patrocinio di Slow Food 
del Garda Veronese.
Per informazioni: www.internetgourmet.it

• IMPERIA •

OLIOLIVA
Giorni di festa per l’extravergine dal 20 al 25 
novembre nel salone all’aperto volto a presenta-
re i valori storici, culturali e alimentari dell’olio e 
dei prodotti tipici della Riviera ligure.
Tra le curiosità una scuola di cucina, degusta-
zioni, itinerari alla scoperta dei borghi liguri e la 
possibilità di visitare il Museo dell’olivo e la mo-
stra sui reperti storici dell’olio.
Per informazioni: Camera di commercio di 
Imperia - Tel. 0183.793245 - www.olioliva.tv

• PESARO •

ONDASUONDA
Un «mare» di eventi per duemila e più chilometri 
di gusto. Dal 23 al 26 novembre Pesaro diven-

• VENETO •

RADICCHIO
DI TREVISO

Dal 1° novembre si apre la stagione del Radicchio 
Rosso di Treviso. Negozi, mercati, bancherel-
le, piatti e ricette avranno come tema l’ortaggio 
rosso. Nelle province di Venezia e Treviso sono 
previste numerose manifestazioni, fra novembre 
2007 e marzo 2008. 
Per informazioni: Consorzio tutela Radicchio 
Rosso di Treviso e Variegato di Castelfranco - Tel.  
0422.486073 - consorzio@radicchioditreviso.it -
www.radicchioditreviso.it

• RODENGO SAIANO (BS) •

SAPOR D’OLIO
L’Abbazia Olivetana, uno dei più imponenti com-
plessi monastici del Nord Italia, dal 30 novem-
bre al 2 dicembre ospita la 6a edizione della 
Mostra-mercato dedicata all’olio italiano di quali-
tà a denominazione d’origine protetta.
Un’occasione per assaggiare in anteprima gli oli 
delle più prestigiose dop nazionali. 
 A corollario della rassegna, che riserva un po-
sto d’onore alla dop Laghi lombardi, un fi tto pro-
gramma di visite e degustazioni in frantoi e in 
cantine della Franciacorta. 
Per informazioni: Tel. 030.611936  -
www.rodengosaiano.net

• BOLOGNA •

ALIMENTARTI
Dall’8 all’11 novembre il Salone dell’agroalimentare artigiano e cooperativo di qualità, promos-
so da Confartgianato e Confcooperative dell’Emilia-Romagna con Bologna Fiere, punta a favorire 
l’incontro tra domanda e offerta. Su un’ampia area espositiva alcune centinaia di aziende propor-
ranno al vasto pubblico di appassionati e operatori degustazioni tematiche e assaggi, aprendo gli 
stand alla vendita diretta. Di particolare interesse i laboratori del gusto dedicati a cioccolato, pastic-
ceria, carne e gelateria. «Alimentarti proporrà agli operatori economici e all’opinione pubblica la 
qualità come il frutto dell’impegno e del-
l’ingegno umano» spiegano Maurizio 
Gardini, presidente regionale di 
Confcooperative, e Gianpaolo Palazzi, 
presidente regionale di Confartigianato. 
In programma, tra gli eventi, sabato 10 
novembre alle 19.30 presso l’Arena 
Spettacoli-Padiglione 31, lo spettaco-
lo teatrale «Emilia e Romagna, Fratelli 
Coltelli, confronto semiserio su cucina e 
altri piaceri». 
Orario di apertura al pubblico: venerdì 
e sabato dalle ore 10 alle ore 22,30; 
domenica dalle 10.00 alle 20.30.
Ingresso: gratuito. 
Per informazioni: Confeventi - Tel. 
051.7099035 - info@alimentarti.it - 
www.alimentarti.it
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• BOLOGNA •

GRAN PALIO DEI VINI PASSITI
I vini passiti, dalle tipologie dolci a quelle sec-
che passando per i vini muffati, a vendemmia 
tardiva, eisweine e vini aromatizzati saranno 
i protagonisti, sabato 1 e domenica 2 dicem-
bre, del primo «Gran Palio internazionale della 
Signora di Bentivoglio» nella Rocca omonima. In 
programma degustazioni e abbinamenti con pro-
dotti come il Parmigiano-Reggiano, con sigari o 
cioccolato oltre a incontri-assaggio con le eccel-
lenze gastronomiche regionali.
Per informazioni: Accademia della Muffa 
Nobile - www.muffanobile.it

• TAURASI (AV) •

ANTEPRIMA TAURASI
L’1 e il 2 dicembre al via la rassegna volta a 
presentare la vendemmia 2004, uno dei mille-
simi più interessanti per la docg irpina Taurasi. 
Oltre al ricco carnet di degustazioni sono pre-
visti mostre, eventi e visite giudate al Castello 
Marchionale e alla Chiesa del Convento dei 
Padri Domenicani. 
Per informazioni: Tel. 328.0651252 
320.4332561 - www.anteprimataurasi.com

• VALPOLICELLA (VR) •

LA DISPENSA 
DEI SAPORI

Al via, il 7, 8 e 9 dicembre, la mostra-mercato 
dedicata ai prodotti tipici del veronese, che spa-
ziano dal formaggio Monte Veronese dop al tar-
tufo nero della Lessinia, a marmellate e miele del-
le colline veronesi. 
Dedicata ai bimbi e alle famiglie, l’1 e il 2 di-
cembre, la Dispensa dei balocchi, evento ludico-
didattico ad ampio spettro.
Per informazioni:  Consorzio Pro Loco Valpolicella - 
Tel. 045.7701920 - info@valpolicellaweb.it - 
www.valpolicellaweb.it

• LESSINIA (VR) •

LESSINIA
IN TAVOLA

Il paradiso naturalistico della Lessinia e le sue tra-
dizioni enogastronomiche si sposano nella mani-
festazione che prevede 17 appuntamenti serali, 
dal 29 settembre al 15 dicembre. 
Oltre a ricette golose della tradizione cimbra, fi -
lò, canti e musiche popolari.
Per informazioni: Consorzio Verona Tuttintorno - 
www.veronatuttintorno.it

ACQUALAGNA (PU)
1, 3, 4, 10 e 11 novembre: FIERA NAZIONALE
DEL TARTUFO BIANCO PREGIATO. Rassegna 
sul tartufo bianco pregiato di Acqualagna, i suoi derivati 
e le specialità alimentari del territorio al Palatartufo. Per 
informazioni: Comune di Acqualagna - Tel. 0721.796741
www. acqualagna.com

TOSCANA
1-11 novembre: CHIANTI D’AUTUNNO. Percorsi 
enogastronomici alla scoperta di tradizione e gusto nel 
Chianti. Per informazioni: Tel. 0577.741392 
www.chiantidautunno.it

NORD ITALIA
10-12 novembre/25-26 novembre: GOLOSARIO. 
Rassegna di cultura del gusto con 100 eccellenze del 
panorama enogastronomico italiano. 10-12 novembre 
all’Hotel Melià di Milano; il 25-26 novembre al Pala Isozaki 
di Torino. Per informazioni: Tel. 0131.261670 
www.clubpapillon.it

CALABRIA
17 novembre: PRIMOLIO - FRANTOI APERTI. 
Visite guidate negli oleifi ci regionali con possibilità di 
degustazione e acquisto degli oli extravergini d’oliva di 
nuova produzione. Per informazioni: Tel. 328.9433225 
www.saperiesapori.org

ITALIA
25 novembre: PANE & OLIO IN FRANTOIO E... 
Giornata nazionale degli oli, dei pani tipici e dei prodotti 
dell’eccellenza dell’agroalimentare. 

Per informazioni: Associazione Nazionale Città dell’Olio 
- Tel. 0577.329109 www.cittadellolio.it

TARVISIO
29 novembre - 3 dicembre: EIN PROSIT. 
Manifestazione sui vini da vitigno autoctono della regione 
Friuli Venezia Giulia e d’Italia. 
Per informazioni: Consorzio di promozione turistica 
del Tarvisiano, di Sella Nevea e di Passo Promollo - 
Tel. 0428.2392 
www.einprosit.org - www.tarvisiano.org

LODI
6 ottobre - 9 dicembre: RASSEGNA 
GASTRONOMICA DEL LODIGIANO. 
In 27 ristoranti del territorio, oltre 250 piatti ispirati 
alle tipicità locali. 
Per informazioni: Strada del Vino San Colombano 
e dei Sapori Lodigiani - Tel. 0371.428413 
www.lodigianoterrabuona.it

BERRA (FE)
7-8 dicembre: 5A SAGRA DE L’OSS DAL MAIAL. 
Bolliti di ossi di maiale e Mostra sul maiale. 
Per informazioni: Associazione cultura e spettacolo berrese  
Tel. 348.0517784 - www.comune.berra.fe.it

CERVIA
dicembre-gennaio: DICEMBRE AL MARE. 
Mercatino europeo di Natale, esposizioni 
di presepi ed eventi. 
Per informazioni: Comune di Cervia
Tel. 0544.993435 - www.comunecervia.it/turismo
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